
る
。
こ
の
間
、
こ
ま
め
に
温
度

管
理
を
し
た
り
、
ま
ん
べ
ん
な

く
空
気
に
触
れ
る
よ
う
か
き
混

ぜ
た
り
し
て
、
み
そ
玉
に
菌
が

均
一
に
付
く
よ
う
に
す
る
。
長

年
蓄
積
さ
れ
た
知
識
と
経
験
か

ら
作
ら
れ
た
マ
ニ
ュ
ア
ル
を
も

と
に
機
械
で
管
理
を
し
て
い
る

が
、
最
終
的
に
人
が
見
て
、
触

り
、
味
や
に
お
い
を
確
認
し
て

出
来
上
が
り
を
判
断
す
る
。
塩

と
水
を
混
ぜ
た
後
、
丈
三
桶
に

仕
込
み
、
長
い
も
の
で
約
2
年

熟
成
さ
せ
、
深
い
味
わ
い
の
豆

み
そ
が
出
来
る
。
い
つ
も
変
わ

ら
な
い
味
を
期
待
す
る
フ
ァ
ン

も
多
く
、「
百
年
の
歴
史
を
持

つ
伝
統
の
桶
で
、
多
く
の
人
に

喜
ば
れ
る
豆
み
そ
を
作
り
続
け

た
い
」
と
伴
野
さ
ん
は
い
う
。

イチビキ株式会社
第 1 工場長・伴野 太紀さん

伝
統
を
守
る
み
そ
作
り

イチビキ株式会社

1772年創業、みそ・しょう
ゆなど調味料や加工食品を
製造・販売。第1工場ではみ
そ・みそ加工品、甘酒を製造
し、日本最大の木桶でみそ
の仕込みが行われている。

第 1 工 場：御 油 町 美 世 賜
210

伝統の味を食卓へ

モノ、ヒト
シゴト。
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多
く
の
人
に
変
わ
ら
ぬ
味
を

　
江
戸
時
代
に
醸
造
業
を
創

業
。
当
時
は
手
作
業
だ
っ
た
み

そ
の
製
法
に
い
ち
早
く
機
械
を

導
入
し
、
現
在
の
製
法
の
基
盤

を
作
っ
た
。さ
ら
に
明
治
44
年
、

高
さ
と
直
径
が
約
3
・
9
㍍
、

容
量
約
50
㌧
に
も
な
る
巨
大
な

仕
込
み
桶
「
丈
三
桶
」
を
作
り
、

均
一
な
品
質
の
み
そ
を
大
量
に

作
る
こ
と
を
可
能
に
し
た
。

　
イ
チ
ビ
キ
で
は
豆
み
そ
の
も

と
と
な
る
豆
こ
う
じ
作
り
に
こ

だ
わ
っ
て
い
る
。
豆
こ
う
じ

は
、
蒸
し
た
大
豆
を
つ
ぶ
し
て

丸
め
た
み
そ
玉
に
種
こ
う
じ
菌

を
付
け
、
3
日
か
け
て
作
ら
れ

伝
統
の
味
を
世
界
へ

豊川市が誇るモノづくりと、それに携わるヒト
を紹介します。

1蒸した大豆を丸めたみそ玉に種こうじ菌を付け、豆こうじを作る装置
2第1工場の丈三桶。一般的な桶の約10倍の容量を持つ3イチビキの
歴史を紹介する展示スペース

1 2 3

　
み
そ
・
し
ょ
う
ゆ
な
ど
を
製

造
・
販
売
す
る
イ
チ
ビ
キ
。
中

で
も
東
海
地
方
で
赤
み
そ
と
し

て
親
し
ま
れ
て
い
る
豆
み
そ
の

出
荷
量
は
全
国
1
位
を
誇
る
。

第
1
工
場
で
は
日
本
に
現
存
す

る
木
製
の
み
そ
仕
込
み
桶
と
し

て
最
大
の
桶「
丈じ
ょ
う
さ
ん
お
け

三
桶
」を
使
っ

て
豆
み
そ
を
製
造
。
工
場
を
統

括
す
る
伴
野
さ
ん
は
「
安
定
し

た
品
質
で
お
い
し
く
、
低
コ
ス

ト
を
実
現
し
た
木
桶
で
の
製
法

を
大
事
に
し
て
い
る
」と
話
す
。

　
日
本
の
食
卓
に
欠
か
せ
な
い

み
そ
。
定
番
商
品
の
品
質
管
理

に
加
え
、
ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
た

み
そ
加
工
品
の
製
造
に
も
積
極

的
に
取
り
組
ん
で
い
る
。

　
今
後
は
「
海
外
に
も
伝
統
の

味
を
届
け
て
い
き
た
い
」
と
語

る
伴
野
さ
ん
。
今
も
昔
も
変
わ

ら
な
い
伝
統
の
味
に
こ
だ
わ

り
、
人
を
笑
顔
に
す
る
製
品
を

生
み
出
し
続
け
て
い
く
。
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